Reinigung von Kiihischrankdichtungen

Kuhlgerate-Dichtungen taglich reinigen fur eine lange Lebensdauer. Verwenden Sie ein
sauberes, weiches Tuch und Profi -Reinigungsmittel fiir Dichtungen von
Kuhlgeraten oder ein dhnlicher wasserbasierter Reiniger.

Der Einsatz von aggressiven Reinigungsmitteln wirkt sich direkt auf die Lebensdauer
einer (magnetischen) Kuhlschrankdichtung aus. Reinigungsmittel mit antiseptische
(desinfizierende) Eigenschaften und konzentrierte Entfetter sind nicht fur die Reinigung

von Kuhlschrankdichtungen geeignet.

Regelmassig gepflegte Dichtungen haben eine langere Lebensdauer. Das
reinigen sorgt dafuir, das Fett und Schmutz keine Chance haben das PVC zu

beschadigen. Fettige Dichtungen fUhren dazu, dass die PVC Dichtungen bruchig
werden und dadurch leicht zerreissen. Ausserdem ist eine saubere und gut gepflegte
Dichtung wichtig fur die allgemeine Kichenhygiene und Lebensmittelsicherheit.

@ Entfernen Sie sichtbare Schmutzriickstande mit einem Pinsel
oder trockenen Lappen.

Verwenden Sie keine scharfen Gegenstande beim reinigen
zwischen den Falten, weil das zu irreparablen Schaden an der
Dichtung fuhren kann.

Dichtung mit Reinigungsmittel fur Dichtungen von
Kuahlgerate oder ein ahnlicher wasserbasierter Reiniger

aufbringen.

30 Sekunden einwirken lassen.

Mach die Dichtung trocken, auch zwischen den Falten, mit
einem sauberen, weichen Lappen.

Wiederholen Sie die Behandlung, bis die Dichtung
vollstandig sauber ist.

I

Gerissene oder abgenutzte Turdichtungen beeintrachtigen die Kuhlleistung und den

Energieverbrauch von Kuhlsystemen ganz erheblich. Ohne eine korrekt funktionierende 0
Dichtung «verliert» der Kuhl- oder Gefrierschrank kalte Luft. Um dennoch die eingestellte

Temperatur zu halten, muss der Kihlkompressor langer oder sogar standig laufen. Dies verursacht
héhere Wartungskosten und eine hdhere Stromrechnung.




